FYRIR JOLABODID

Jolasmaréttir

Veldu pina uppéahalds. Allt kemur tilbuid & bordid.

Blini med reyktum laxi

Syraur rjémi, graslaukur og tobiko.

Ofnaemisvaldar: Gluten, mjélk, fiskur, soja

650 kr. stk

Lagm. 10 stk

Blini med grofnum laxi
Syraur rjémi, dill og tobiko-hrogn.

Ofnaemisvaldar: Gluten, mjolk, fiskur, soja

650 kr. stk

Lagm. 10 stk

Bruschetta med nauti

bunnskorid nautakjot,
piparrétarmajones, steiktur hvitlaukur
og lauksulta.

Ofnaemisvaldar: Glaten, mjélk, egg

760 kr. stk Lagm. 10 stk

Sveitapaté

Klassiskt franskt innbakad paté med
rifsberjasultu og ruccola.

Ofnaemisvaldar: Glaten, mjoélk, egg

980 kr. stk Lagm. 12 stk

Bruschetta med brie

Brie med sultudum raudlauk og

granateplum.

Ofnneemisvaldar: Gliten, mjolk

760 kr. stk

Tvofold brownie

Belgiskt stkkuladi, fersk ber og salted
caramel crumble.

Ofnaemisvaldar: Mjdélk, egg

720 kr. stk

Lagm. 10 stk

Lagm. 10 stk

Laxa urumaki

Lax marineradur i raudréfusafa,
avokadd, gurka, wasabi-crumble og
greent tobiko.

Ofnaemisvaldar: Glaten, lax, hrogn, egg

540 kr. stk Lagm. 8 stk

Hreindyrapaté
Innbakad villibrddarpaté med
rifsberjasultu og ruccola.

Ofneemisvaldar: Gluten, mjolk, egg

1.090 kr. stk Lagm. 12 stk

Heslihnetustykki
Sukkuladistykki med heslihnetum og
salted caramel crumble.

Ofneaemisvaldar: Mjélk, egg, mondlur, glaten,
soja, hnetur

720 kr. stk Lagm. 10 stk
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FYRIR JOLABODID

Hatidarsedillinn
&

Niu jélabitar & mann, einn af hverjum rétti, radad & fat og tilbuid & bordid.

1. Blini med reyktum laxi 6. Hreindyrapaté

2. Blinimed grofnum laxi 7. Sveitapaté

3. Laxa urumaki 8. Tvofold brownie
4. Bruschetta med nauti 9. Heslihnetustykki

5. Bruschetta med brie

6.590 kr. 8 mann - lagmark 8 manns

Upplysingar um ofneemisvalda i hverjum bita eru & sidunni um jélasmaréttina.
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